
الجريدة الر�سمية العدد )1522(

وزارة الثروة الزراعية وال�سمكية وموارد المياه

قـرار وزاري 

رقــم 2023/272

ب�إ�صدار اللائحة التنظيمية لت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك

ا�ستنادا �إلى قانون الثروة المائية الحية ال�صادر بالمر�سوم ال�سلطاني رقم 2019/20،

ال�صادرة  الحية  المائية  الثروة  وحماية  البحري  ال�صيد  لقانون  التنفـيذية  اللائحة  و�إلى 

بالقرار الوزاري رقم ٩٤/٤،

و�إلى لائحة �ضبط جودة الأأ�سماك ال�صادرة بالقرار الوزاري رقم ٢٠٠٩/١٢،

و�إلى لائحة ا�ستزراع الأأحياء المائية و�ضبط جودتها ال�صادرة بالقرار الوزاري رقم ٢٠١٢/١٧٧،

وبناء على ما تقت�ضيه الم�صلحة العامة. 

تـقـــرر

المــادة الأأولـــــى
يعمل ب�أحكام اللائحة التنظيمية لت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك المرفقة. 

المــادة الثانيـــة
يجــب علــى المخاطبــين ب�أحكام اللائحة المرفقة توفـيق �أو�ضاعهم بما يتوافق مع �أحكامها 

�أ�شهــر مــن تاريــخ العمل بهــا، وي�ستمر العمل بالتراخي�ص ال�سارية قبل  خلال )6( �ستـــة 

العمل باللائحة المرفقة �إلى حين انتهاء مدتها، ويتم تجديدها وفقا لأأحكام اللائحة المرفقة.

المــادة الثالـثــــة
ين�شر هذا القرار فـي الجريدة الر�سمية، ويعمل به من اليوم التالي لتاريــــخ ن�شره.

�صـدر فـي: ١٢ /  ٥  / 1445هـ 
الموافـــــق: ٢٦ / ١١ / ٢٠٢٣م

                                  د. �سعــــود بن حمـــــود بن �أحمــد الحب�ســــي
                                   وزيـر الثروة الزراعـية وال�سمكيـة وموارد المياه
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اللائحة التنظيمية لت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك

الف�صــل الأأول

تعريفــات و�أحكــام عامــة

المــادة ) ١ (

فـي تطبيق �أحكام هذه اللائحة، يكون للكلمات والعبارات الواردة فـيها المعنى ذاته المن�صو�ص 

عليــه فــي قانـون الثـروة المائيـة الحيـة، كما يكون للكلمات والعبارات الآآتية المعنى المو�ضح 

قرين كل منها، ما لم يقت�ض �سياق الن�ص معنى �آخر: 

- ال�سلطة المخت�صة:
المديرية العامة للت�سويق الزراعي وال�سمكي، والمديرية العامة لتنمية الموارد ال�سمكية، 

ومركز �سلامة وجودة الغذاء فـي الوزارة، والمديريات العامة للثروة الزراعية وال�سمكية 

وموارد المياه فـي المحافظات، بح�سب الأأحوال.

- اللجنــة:
اللجنة المخت�صة بدرا�سة طلبات �إ�صدار التراخي�ص �أو تجديدها �أو �إلغائها، والمن�صو�ص 

عليها فـي المادة )4( من هذه اللائحة. 

- الترخيـــ�ص:
وزيــت  لت�صنيــع م�سحــوق  لل�شركــات  المخت�صة  ال�سلطة  ال�صادرة من  الكتابية  الموافقة 

ال�سمك.

- المرخ�ص له:
ال�شركة الحا�صلة على الترخي�ص.

- المواد الأأولية:
الأأ�سماك والكائنات المائية الحية �أو �أجزاء منها، الم�ستخدمة فـي ت�صنيع م�سحوق وزيت 

ال�سمك بما فـي ذلك بقايا الأأ�سماك. 

- المن�شـــ�أة:
وزيت  م�سحوق  �إنتاج  لغر�ض  الأأولية  المواد  وتخزين  ت�صنيع  فـيه  يتــم  الــذي  المكــان 

ال�سمك وتعبئة وتغليف وتخزين المنتجات النهائية.
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- الت�صنيــع:
عمليـــات الإإعـــداد والتنظيــف والطبــخ والتعبئــة والتغليـف وغيرهـا مـن العمليات التي 

يتم من خلالها ا�ستخدام المواد الأأولية وتحويلها �إلى م�سحوق وزيت ال�سمك.

- م�سحوق ال�سمك:
منتج �سمكي مجفف ومطحون يتم �إنتاجه من المواد الأأولية. 

- زيــت ال�سمــك:
منتج �سمكي دهني �سائل يتم ا�ستخلا�صه من المواد الأأولية.

- بقايا الأأ�سماك:
مخلفات الأأ�سماك كالعظام والر�أ�س والزعانف والأأح�شاء الداخلية التي يتم ا�ستخدامها 

كمواد �أولية لت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك.

- منتجات مزارع الأأحياء المائية:
الأأحياء المائية الم�ستزرعة التي يتم �إنتاجها فـي محيط طبيعي �أو �صناعي بما فـي ذلك 

منتجات المراحل المختلفة من دورة حياة الأأحياء المائية كالبي�ض واليرقات.  

- �شهادة �ضبط الجودة:
ال�شهادة التي يتم �إ�صدارها وفقا لأأحكام لائحة �ضبط جودة الأأ�سماك الم�شار �إليها.

- �سجل الرقابة ال�صحية:
النموذج المعد من قبل المرخ�ص له وتعتمده جهات الاخت�صا�ص.

- التفتيــ�ش:
ال�سلطة المخت�صة للمن��شأة والمعدات وعمليات الإإنتاج  الفح�ص الدوري الذي تقوم به 

المرجوة  النتائج  وتحقيق  له،  مرخ�ص  هو  ما  مع  مطابقتها  مدى  لتحديد  ووثائقها 

منها وفقا للقواعد واللوائح ال�سارية فـي هذا ال��شأن. 

- المراقـــب:
الموظف المختـ�ص بتفتيـ�ش المن��شأة والآآلات والمعـدات الم�ستخدمــة فـــي الت�صنيـــع والتحقـــق 

من مطابقتها للا�شتراطـات وال�ضوابـــط، وتحليــل العينـــات، والت�أكد من التزام المن��شأة 

بالطاقة الا�ستيعابية المحددة و�أ�صناف / وبقايا الأأ�سماك المحددة فـي الت�صنيع.
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- المواد الم�ضافة:

�أي مــادة ت�ضــاف لحفــظ م�سحوق وزيت ال�سمك �أو تح�سين �شكله التجاري وفقا للحدود 

المبينة فـي الموا�صفات القيا�سية المعتمدة من قبل جهات الاخت�صا�ص.

المــادة ) ٢ (

تتولى ال�سلطة المخت�صة ممار�سة ال�صلاحيات الآآتية:

١ - �إ�صدار الترخي�ص.

٢ - تحديد الحد الأأق�صى لعدد التراخي�ص التي ت�صدر بما يتنا�سب مع حجم الا�ستثمار 

الموارد  ا�ستدامة  وي�ضمن  يدعم  بما  الأأولية  المواد  لتوفر  وفقا  الن�شاط،  هذا  فـي 

ال�سمكية.

٣ - تحديد الم�ساحة المنا�سبة لإإقامة المن��شأة.

٤ - تحديد الطاقة الا�ستيعابية الق�صوى من المواد الأأولية الم�ستخدمة فـي الإإنتاج.

٥ - تحديد الموا�سم الم�ؤقتة لوقف عمل من��شآت ت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك، بما ي�ضمن 

حماية المخزون ال�سمكي، وا�ستدامة الموارد ال�سمكية.

٦ - تحديــد �أنــواع المــواد الأأوليــة و�أ�صنــاف الأأ�سماك والح�صة الإإجمالية منها الم�سموح 

با�ستعمالها فـي ت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك.

٧ - حظـر ا�ستخدام �أ�صناف معينة من الأأ�سماك كمواد �أولية فـي عملية الإإنتاج، ل�ضمان 

ا�ستدامة الموارد ال�سمكية.

٨ - تفتي�ش وفح�ص المرخ�ص له والمن��شأة. 

٩ - فح�ص الآآلات والمعدات والأأدوات الم�ستخدمة فـي ت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك.

١٠ - �أخذ وتحليل عينات من الماء والمواد الم�ضافة، والمواد الأأولية الم�ستخدمة �أو المخطط 

ا�ستخدامها، والمنتجات، والمخلفات، والانبعاثات التي تنتج فـي �أثناء عمليات ت�صنيع 

م�سحوق وزيت ال�سمك، وذلك لغر�ض التحقق من التزامها ب�أحكام هذه اللائحة.
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الفـ�صــل الثانــي

الترخيـــ�ص

المــادة ) ٣ (

يحظر ت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك �إلا بعد الح�صول على الترخي�ص.

المــادة ) ٤ (

ت�شكل لجنة تخت�ص بدرا�سة طلبات �إ�صدار التراخي�ص �أو تجديدها �أو �إلغائها ورفع التو�صية 

ب��شأنها �إلى ال�سلطة المخت�صة، وي�صدر بت�شكيل اللجنة وتحديد اخت�صا�صاتها قرار من الوزير.

المــادة ) ٥ (

يقدم طلب الح�صول على الترخي�ص خلال المدة المحددة التي يتم الإإعلان عنها لتقديم 

طلبات الح�صول على الترخي�ص، وفقا للنموذج المعد من قبل اللجنة، ولن ينظر فـي �أي طلب 

يقدم بعد انق�ضاء المدة المحددة، على �أن يرفق بالطلب الم�ستندات الآآتية: 

١ - درا�ســـة الجــدوى الفنـــية والاقت�صاديــة والبيولوجية والبيئية، مع تحديد الطاقة 

الا�ستيعابية والإإنتاجية لوحدة الت�صنيع.

٢ - الموافقة البيئية من الجهة المخت�صة.

٣ - ملكية �أو عقد الإإيجار �أو عقد الانتفاع لقطعة الأأر�ض ال�صناعية المراد �إقامة المن��شأة 

عليها.

٤ - الت�صميم الخا�ص بالمن��شأة. 

وعلى اللجنة درا�سة الطلب، ورفع التو�صية ب��شأنه �إلى ال�سلطة المخت�صة خلال )30( ثلاثين 

يوما من تاريخ تقديمه فـي �ضوء ظروف وواقع الثروة ال�سمكية، وموقف المخزون ال�سمكي، 

وعلى ال�سلطة المخت�صة البت فـيه خلال )30( ثلاثين يوما من تاريخ رفع التو�صية �إليها، 

ويعد عدم البت خلال هذه المدة بمثابة رف�ض له. 

المــادة ) ٦ (

يجب �أن يت�ضمن الترخي�ص نوع الن�شــاط )م�سحــوق ال�سمــك / زيــت ال�سمــك / م�سحـــوق 

وزيت ال�سمك(، ونوعية المواد الأأولية )الأأ�سماك / بقاياها( و�أ�صناف الأأ�سماك، وكمياتها، 

ونوع الا�ستهلاك )�آدمي / حيواني / �أخرى(، و�أي بيانات �أخرى تحددها ال�سلطة المخت�صة.
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المــادة ) ٧ (

ي�صدر الترخي�ص لمدة عام واحد، وذلك بعد �سداد الر�سوم المقررة وفقا للملحق رقم )1( 

المرفق بهذه اللائحة.

الفــ�صل الثالــث

التزامــات المرخــ�ص لــه 

المــادة ) ٨ (

يجب على المرخ�ص له الالتزام بالآآتي: 

١ - تطوير �صناعات ذات قيمة م�ضافة.

٢ - الطاقة الا�ستيعابية من المواد الأأولية الم�ستخدمة فـي الت�صنيع، ونوع المواد الأأولية، 

و�أ�صناف الأأ�سماك والطاقة الإإنتاجية الم�صرح فـيها من قبل ال�سلطة المخت�صة.

المواد  وت�سلم  �شراء  وتاريخ  وكميات  و�أنواع  الإإنزال  مواقع  تبين  �سجلات  م�سك   -  ٣

�أو �أي بيانات �أخرى وفقا للنماذج التي تحددها ال�سلطة  الأأولية وبقايا الأأ�سماك 

المخت�صة.

٤ - م�سك �سجل بالكميات المنتجة والمخزنة والم�سوقة مع تحديد وجهة الت�سويق.

٥ - ت�سجيل مكونات ت�صنيع منتجات م�سحوق وزيت ال�سمك والمواد الم�ضافة �إليها.

٦ - �سحب عينات من المياه الم�ستخدمة وفقا للموا�صفات القيا�سية المعتمدة والخا�صة 

الأأحياء  تحليل  لعمل  وذلك  المعدنية  والمياه  ال�شرب  مياه  واختبار  فح�ص  بطرق 

الدقيقة فـي �أحد المختبرات التي تحددها ال�سلطة المخت�صة مرة كل )6( �ستة �أ�شهر، 

ومرة كل �سنة للتحاليل الكيميائية، على �أن يتم عمل التحاليل الكيميائية وتحليل 

�أ�شهر، ويوقف ا�ستخدام  الأأحياء الدقيقة لعينات مياه الآآبار مرة كل )3( ثلاثة 

تلك المياه بتو�صية من جهات الاخت�صا�ص �إذا كانت غير مطابقة للموا�صفات.

ال�سلطة  التي تحددها  المختبرات  �أحد  فـي  المنتجات وتحليلها  عينات من  �سحب   -  ٧

المخت�صة وذلك وفقا للخطة المعتمدة.

�أعوام من تاريخ  ٨ - الاحتفـــاظ بال�سجـــلات والوثائـــق لمدة لا تقـــل عـــن )5( خم�سة 

الت�سجيل �أو تاريخ �إ�صدار الوثائق، بح�سب الأأحوال.
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٩ - �إخطار ال�سلطة المخت�صة فور رف�ض �أي دولة ل�شحنة تم ت�صديرها �إليها، مع بيان 

�أ�سباب الرف�ض. 

١٠ - عدم �إجراء �أي تعديلات �أو �إ�ضافات على المن��شأة وخطوط الإإنتاج �أو �إدخال �أي �إ�ضافات 

على المنتجات �إلا بعد الح�صول على موافقة كتابية من ال�سلطة المخت�صة.

١١ - التعـــاون مـــع ال�سلطـــة المخت�صـــة وتقديـــم الم�ساعــدة المطلوبــة لتمكينها من القيام 

بدورها الرقابي بفعالية.

١٢ - تمكين المراقب من دخول المن��شأة وفح�ص المواد الأأولية والمنتجات والأأجهزة والمعدات.

١٣ - تقديم ال�سجلات والوثائق �إلى ال�سلطة المخت�صة متى طلب منه ذلك.

١٤ -  الت�أكـــد مـــن ح�صــول جميـــع العاملــين لديــه فـي المن��شأة على �شهادة �صحية �صادرة 

من جهة الاخت�صا�ص تثبت خلوهم من الأأمرا�ض المعدية.

١٥ - اتخــاذ جميـع الاحتياطــات اللازمة لمنع تلوث المنتجات من قبل الزوار، وتت�ضمن 

هذه الاحتياطات ارتداء الملاب�س الواقية.

المــادة ) ٩ (

يجـــب علـــى المرخـــ�ص له الح�صــول علــى �شهادة �ضبط الجودة، ويحدد فـيها نوع الا�ستهلاك 

)�آدمــي / حيوانـــي / �أخرى(، بالإإ�ضافـــة �إلـــى �أي تراخيـــ�ص �أو ت�صاريــــح �أو �شهادات �أخرى 

من�صو�ص عليها فـي القوانين النافذة �أو التي تطلبها الجهات ذات الاخت�صا�ص. 

المــادة ) ١٠ (

يجب على المرخ�ص له �أن يحدد عاملا مخت�صا وم�ؤهلا يتولى م�س�ؤولية الرقابة ال�صحية 

المعد لذلك، وتقديمه للموظف المخت�ص عند الطلب،  ال�صحية  الرقابة  ويحتفظ ب�سجل 

ولا يجوز �إحداث �أي تغيير فـيما يدون فـي ال�سجل من بيانات �أو ملاحظات �سواء كان هذا 

التغيير بالك�شط �أو المحو �أو الإإزالة �أو ب�أي طريقة �أخرى. 

المــادة ) ١١ (

الا�شتراطات  تطبيق  على  لديه  العاملين  بتدريب جميع  الالتزام  له  المرخ�ص  على  يجب 

والقواعد ال�صحية لتداول المنتجات ومنع تلوثها. 
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الف�صــل الرابــع

ال�شروط والموا�صفات الخا�صة بالمن��شأة

المــادة ) ١٢ (

يجب �أن تتوفر فـي المن��شأة ال�شروط وال�ضوابط الآآتية:

١ - �أن يكون مكان المن��شأة فـي المناطق ال�صناعية المعتمدة التي تحددها ال�سلطة المخت�صة 

و�أي  ال�سكنية  المواقع  عن  بعيدة  تكون  بحيث  الاخت�صا�ص  جهات  مع  بالتن�سيق 

م�صدر ح�سا�س بيئيا مع مراعاة الإإحرامات الآآمنة.

٢ - �أن تكون المن��شأة بعيدة عن �أي من��شأة �صناعية �أخرى قد ت�ؤدي �إلى تلوث المنتجات.

٣ - �أن تحاط المن��شأة ب�سور.

ظروف  فـي  الأأعمال  لإإنجاز  كافـية  بم�ساحة  المن��شأة  فـي  العمل  �أماكن  تكون  �أن   -  ٤

�صحية ملائمة.

٥ - �أن ي�سمح الت�صميم الداخلي للمن��شأة ب�سهولة ان�سياب وت�سل�سل الخطوات الإإنتاجية 

يكون  بحيث  النهائي،  الإإنتاج  مرحلة  حتى  الأأولية  المواد  ت�سلم  مرحلة  من  بدءا 

الان�سياب فـي اتجاه واحد ل�ضمان �سلامة المنتج.

٦ - �أن يكون ت�صميم المن��شأة وفق المعايير المعتمدة من ال�سلطة المخت�صة بحيث ي�ضمن 

عدم دخول وبقاء الح�شرات والهوام والقوار�ض والحيوانات وملوثات البيئة مثل 

الدخان والأأتربة والغبار وغيرها.

٧ - �أن ي�سمح ت�صميم المن��شأة بال�سيطرة على عمليات الدخول والخروج، و�إجراء عمليات 

جودة  ل�ضمان  اللازمة  الإإ�شراف  عمليات  وي�سهل  ب�سهولة،  والتطهير  النظافة 

المنتج.

٨ - �أن تكـــون درجــة الحــرارة بالمن��شأة ملائمة وفقا لمتطلبات الت�صنيع الجيد و�سلامة 

العاملين.

الميـــاه والطاقــــة الكهربائية، وو�سائل ال�صرف ال�صحي،  �أن يتـــم توفـيـــر مـــ�صادر   - ٩

وم�صادر احتياطية للماء والكهرباء فـي المن��شأة.
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١٠ -  توفـيــر عـــدد كاف من غرف تغيير الملاب�س ذات جدران و�أر�ضية غير زلقة و�سهلة 

التنظيـــف وتحتـــوي علــى مغا�ســل اليديــن بالميــاه الباردة وال�ساخنة ودورات مياه 

غير مطلة مبا�شرة على �أماكن العمل.

تكون  و�أن  ورقية،  اليدين ومحارم  تنظيف  ب�أدوات  الميـــاه مزودة  دورات  تكـــون  �أن   -  ١١

�صنابير المغا�سل م�صممة للفتح بدون ا�ستخدام اليدين.

١٢ - �أن تكون ا�ستراحة العمال ودورات المياه معزولة تماما عن مناطق ت�صنيع المنتجات 

ولا تطل عليها ب�شكل مبا�شر.

١٣ - �صيانـــة المبانــي والآآلات والمعدات وكل ما ي�ستخدم فـي المن��شأة بما فـي ذلك �شبكة 

ال�صـــرف ال�صحـــي لتكـــون فـي حالة جيدة با�ستمرار، والمحافظة عليها فـي حالة 

نظيفة و�صحية.

المــادة ) ١٣ (

يجب �أن تكون الآآلات ومعدات العمل التابعة للمن��شأة مثل الحاويات وحزام النقل وغيرها 

على  تركيبها  يتم  و�أن  والتطهير،  التنظيف  و�سهلة  للت�أك�سد  مواد مقاومة  م�صنوعة من 

م�سافات منا�سبة من الجدران بحيث ت�سمح بالتنظيف الم�ستمر حولها.

المــادة ) ١٤ (

يجب �أن تتوفر فـي �أماكن الت�صنيع فـي المن��شأة ال�شروط الآآتية:

١ - �أر�ضيـــة غيـــر زلقـــة و�سهلـــة التنظيـــف والتطهيـــر ومـــزودة ب�شبكــة لت�صريــف المياه 

�أو بمعدات للتخل�ص من المياه.

٢ - جدران ذات �أ�سطح مل�ساء �سهلة التنظيف ومتينة وغير منفذة للماء.

٣ - �أ�سقف �أو �أ�سطح �سهلة التنظيف.

٤ - �أبواب م�صنوعة من مواد قوية و�سهلة التنظيف، وتكون ذاتية الإإغلاق. 

٥ - �أن تزود الأأبواب الرئي�سية ب�ستائر هوائية.

٦ - �أن تكون النوافذ م�صممة وفق الآآتي: 
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  �أ - تحول دون دخول الأأتربة والملوثات.

ب - تكون قابلة للفتح لت�أمين التهوية الطبيعية.

ج - تحتوي على �شبك م�صنع من مادة غير قابلة لل�صد�أ، ويكون قوي التحمل 

لمنع دخول الح�شرات والقوار�ض.

٧ - تهوية كافـية مع وجود نظام لت�صريف الأأبخرة و�أجهزة طرد بخار الماء.

٨ - �إنارة �آمنة.

٩ - عدد كاف من �أدوات غ�سل ومواد تطهير اليدين، على �أن تكون غرف العمل ودورات 

ومحارم  اليدين  ا�ستخدام  بدون  للفتح  م�صممة  مغا�سل  ب�صنابير  مزودة  المياه 

ورقية.

١٠ - مرافق لتنظيف المن��شأة والمعدات والأأدوات.

١١ - عدم ا�ستخدام الخ�شب والزجاج فـي منطقة الت�صنيع.

١٢ - مبيدات ح�شرية ومطهرات ومواد �سامة معزولة فـي �أماكن مخ�ص�صة ومحفوظة 

فـي حاويات مقفلة للت�أكد من عدم تلويثها للمنتجات، مع وجود بطاقات تعريفـية 

وا�ضحة تبين محتوى تلك الحاويات.  

المــادة ) ١٥ (

يجب �أن تتوفر فـي غرف التبريد التي تخزن فـيها المواد الأأولية فـي المن��شأة ال�شروط الآآتية:

�أر�ضيـــة غيــــر زلقـــة و�سهلـــة التنظيـــف والتطهيـــر ومقاومـــة لتكـــون الطحالــــب   - ١

والبكتيريا، ومزودة ب�شبكة لت�صريف المياه �أو بمعدات لإإزالة المياه.

٢ - جـــدران ذات �أ�سطـــح مل�ســـاء �سهلـــة التنظيــف ومتينة وغير منفذة للماء ومقاومة 

لتكون الطحالب والبكتيريا.

٣ - �أ�سقف �أو �أ�سطح �سهلة التنظيف، ومقاومة لتكون الطحالب والبكتيريا.

٤ - �أبواب م�صنوعة من مواد قوية و�سهلة التنظيف، وتكون ذاتية الإإغلاق. 

٥ - �إنارة �آمنة.

٦ - مقيا�س للت�أكد من درجات الحرارة الملائمة لحفظ المواد الأأولية.
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المــادة ) ١٦ (

يجب �أن تتوفر فـي المخزن المعد لتخزين المنتجات النهائية فـي المن��شأة الا�شتراطات الآآتية:

١ - توفر الإإ�ضاءة الطبيعية عن طريق وجود عدد منا�سب من الفتحات المغطاة ب�شبك 

�ضيق لمنع دخول الح�شرات والقوار�ض وب�إ�ضاءة �صناعية كافـية. 

الحدود  فـي  لإإبقائها  الرطوبة  وم�ستويات  الحرارة  درجات  فـي  التحكم  يتم  �أن   -  ٢

الملائمة، مع وجود التهوية المنا�سبة والتوزيع الجيد والمنتظم للهواء داخل �أق�سام 

المخزن. 

٣ - عدم وجود م�صدر للرطوبة داخل المخزن ك�صنابير المياه.

٤ - �أن يزود المخزن ب�أجهزة مكافحة الح�شرات والقوار�ض. 

٥ - �أن تكون م�ساحة المخزن منا�سبة لكمية المواد والمنتجات المخزنة فـيه.

٦ - عدم تعر�ض المنتجات فـي المخزن للعوامل الجوية مثل �أ�شعة ال�شم�س المبا�شرة �أو 

الأأمطار �أو الملوثات البيئية المختلفة مثل الدخان والأأتربة والح�شرات والقوار�ض.

٧ - �أن تكون غرفة تخزين المنتجات النهائية منعزلة ومبردة وبعيدة عن غرفة تخزين 

المواد الأأولية.

الف�صــل الخامــ�س

ال�شروط وال�ضوابط المتعلقة بالمواد الأأولية

المــادة ) ١٧ (

يجب على المرخ�ص له عند ا�ستخدام المواد الأأولية الالتزام بالآآتي:

١ - ا�ستخدام المواد الأأولية التي تكون من م�صائد �سمكية م�ستدامة وفق الت�شريعات 

النافذة فـي �سلطنة عمان والاتفاقيات الإإقليمية �أو الدولية التي �صادقت عليها �أو 

ان�ضمت �إليها.

٢ - عدم ا�ستخدام �أ�صناف الأأ�سماك المهددة بالانقرا�ض والمدرجة فـي لوائح معاهدة 

 .)CITES( التجارة العالمية لأأ�صناف الحيوانات والنباتات البرية المهددة بالانقرا�ض
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٣ - عدم ا�ستخدام المواد الأأولية التي تم �صيدها بطرق ال�صيد غير القانوني، �أو تلك 

التي تم حظر �صيدها وفقا للاتفاقيات والقوانين واللوائح والقرارات النافذة.  

من  ا�ستخدامه  يتم  ما  مقابل  �أولية  كمواد  الأأ�سماك  بقايا  من  ن�سبة  ا�ستخدام   -  ٤

ال�سمكية  للموارد  الأأمثل  الا�ستغلال  �إلى  يهدف  الطبيعية بما  ال�سمكية  الم�صائد 

وا�ستدامتها وفق ما تحدده ال�سلطة المخت�صة. 

�أو بقاياها لت�صنيع منتجات م�سحوق وزيت  �أ�سماك م�ستزرعة  �أي  ٥ - عدم ا�ستخدام 

ال�سمك كعلف للأأ�سماك الم�ستزرعة من ذات النوع. 

المــادة ) ١٨ (

يجب على المرخ�ص له عند ا�ستخدامه لبقايا الأأ�سماك كمادة �أولية لت�صنيع م�سحوق وزيت 

ال�سمك، الالتزام بال�ضوابط الآآتية:  

ي�ضمن  بما  �آمن  ب�شكل  ومحفوظة  للت�صنيع،  �صالحة  الأأ�سماك  بقايا  تكون  �أن   -  ١

�سلامتها وخلوها من �أي ملوثات �أو مواد �ضارة بال�صحة العامة وفقا للا�شتراطات 

وال�ضوابط والمعايير المحلية والإإقليمية والدولية المعمول بها.

٢ - تتبع من��شأ بقايا الأأ�سماك، بحيث يمكن تحديد م�صدرها، و�صنفها، وما خ�ضعت 

له من معالجات. 

المــادة ) ١٩ (

يجب على المرخ�ص له الاحتفاظ ب�سجلات تو�ضح نظام تتبع المواد الأأولية لمدة لا تقل عن )5( 

خم�سة �أعوام، على �أن تت�ضمن هذه ال�سجلات الآآتي: 

١ - كافة المعلومات والبيانات المتعلقة بم�صدر المواد الأأولية بما فـي ذلك:  

�أ - ا�سم العائمة التي ا�صطادت الأأ�سماك، وا�سم وعنوان المالك، وربان العائمة، 

ورقم الت�سجيل، و�إ�شارة النداء. 

ب - �إثبات الترخي�ص بمزاولة ن�شاط ال�صيد. 

ج - موقع ن�شاط ال�صيد وتاريخه ووقته. 

د - طريقة ومعدات ال�صيد الم�ستخدمة.

هـ - تاريخ ووقت تفريغ المواد الأأولية. 

و - �أنواع وكميات الأأ�سماك التي تم تفريغها.
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٢ - بيان ا�سم وموقع مزرعة الأأحياء المائية �إذا كان م�صدر المادة الأأولية مزرعة لتربية 

الأأحياء المائية.

٣ - بيانات مورد الأأ�سماك وبيانات ترخي�ص نقل الثروة المائية الحية.

الف�صــل ال�ســاد�س

ال�شروط وال�ضوابط الخا�صة بت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك

المــادة ) ٢٠ (

يجب على المرخ�ص له الالتزام بالا�شتراطات الآآتية عند ا�ستقبال وتخزين المواد الأأولية:

١ - �ضمان جودة المواد الأأولية التي تدخل فـي عملية الت�صنيع، والت�أكد من �صلاحيتها 

ومدته  الحفظ  طريقة  بمراعاة  وذلك  �سلامتها،  ي�ضمن  �آمن  ب�شكل  وحفظها 

ودرجة الحرارة الملائمة.

٢ - �أن تكون مخازن المواد الأأولية مزودة ب�أنظمة منا�سبة للتبريد والتهوية طبقا لنوع 

المنتجات والا�شتراطات المرتبطة بها.

٣ - ا�ستقبال وتخزين المواد الأأولية فـي �أماكن ذات م�ساحة منا�سبة وكافـية، ومنف�صلة 

عن مناطق الت�صنيع وتخزين المنتجات النهائية. 

٤ - فــرز المــواد الأأوليـــة المكونـــة مـــن �أ�سمـــاك �أو بقايـــا �أ�سمـــاك م�ستزرعـــة وتخزينهـــا 

فـي �أماكن منف�صلة عن تلك المكونة من �أ�سماك �أو بقايا �أ�سماك غير م�ستزرعة. 

المــادة ) ٢١ (

يجب على المرخ�ص له الالتزام ب�شروط و�ضوابط الت�صنيع الآآتية: 

١ - �أن تتوافق عملية ت�صنيع م�سحوق وزيت ال�سمك مع العملية المعتادة لإإنتاجه والتي 

تت�ضمن الطبخ، وال�ضغط، وف�صل الزيت، والطرد المركزي، والتبخير، والتجفـيف 

والتبريد والتعبئة والمعالجة، �أو با�ستخدام �أي تقنية �أخرى توافق عليها ال�سلطة 

المخت�صة وجهات الاخت�صا�ص، مع الحد من الانبعاثات فـي الهواء والماء والتربة.

٢ - ا�ستخدام مياه �صالحة لل�شرب فـي عمليات الت�صنيع، على �أن تخزن وتورد �إلى مكان 

الت�صنيع عبر تو�صيلات منف�صلة عن �أي م�صدر من م�صادر التلوث وال�صرف ال�صحي. 
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�أثر لبكتيريا ال�سالمونيلا، و�ألا تتجاوز ن�سبة  �أي  الت�أكد من خلو عينة المنتج من   - ٣

البكتيريا المعوية التي يتم ر�صدها )٣٠٠( وحدة مكونة للم�ستعمرة لكل جرام.

٤ - �أن تتطابق منتجات م�سحوق وزيت ال�سمك المعدة للت�صدير مع المتطلبات المن�صو�ص 

عليها فـي ال�سوق الم�صدر �إليه، �أو �أي ا�شتراطات �أو �ضوابط �أخرى تقررها ال�سلطة 

المخت�صة وجهات الاخت�صا�ص.

٥ - �أن تتطابــق منتجــات زيــت ال�سمــك المعــدة للا�ستهـــلاك الآآدمي مع الا�شتراطات 

المن�صو�ص عليها فـي الملحق رقم )2( المرفق بهذه اللائحة.

المــادة ) ٢٢ (

يجب على المرخ�ص له الالتزام ب�شروط و�ضوابط التغليف الآآتية: 

١ - �أن تكون العبوة نظيفة وجديدة لم ي�سبق ا�ستعمالها، ومطابقة للموا�صفات المقررة 

من قبل ال�سلطة المخت�صة وجهات الاخت�صا�ص الأأخرى. 

٢ - �أن تكون العبوة م�صنوعة من مواد غير �ضارة بال�صحة. 

٣ - �ألا تتفاعل العبوة مع المادة المعب�أة، وتحافظ على خ�صائ�صها الطبيعية ولا ت�ؤثر 

على خوا�ص المنتج.

٤ - �أن تكون العبوة غير منفذة للماء والرطوبة. 

٥ - �أن تكون العبوة متنا�سبة مع طريقة الحفظ.

٦ - �أن تكون العبوة قوية ومتينة.

٧ - �أن ي�سجل على عبوة المنتج النهائي بطاقة تعريفـية لبيانات المنتج ح�سب ا�شتراطات 

بخط  والإإنجليزية  العربية  باللغتين  مكتوبة  وتكون  الاخت�صا�ص،  ذات  الجهات 

وا�ضح، وغير قابلة للإإزالة. 

المــادة ) ٢٣ (

يجب على المرخ�ص له الالتزام ب�شروط و�ضوابط تخزين ونقل المنتجات النهائية الآآتية: 

١ - �أن يتم تخزين م�سحوق ال�سمك فـي �أكيا�س مخ�ص�صة وو�ضع قواعد )Pallet( تحتها 

لحماية المنتج من الرطوبة والحرارة العالية وم�صادر التلوث. 



الجريدة الر�سمية العدد )1522(

 )Pallet(٢ - �أن يتم تخزين زيت ال�سمك فـي براميل �أو �أوعية مخ�ص�صة وو�ضع قواعد

تحتها للحماية من الت�أك�سد، وبعيدا عن �أي عوامل �أخرى ت�ؤثر على جودة الزيت 

كالرطوبة والإإ�ضاءة والحرارة.

٣ - �أن تخزن المنتجات المكونة من �أ�سماك �أو بقايا �أ�سماك م�ستزرعة فـي �أماكن منف�صلة 

عن تلك المكونة من �أ�سماك �أو بقايا �أ�سماك غير م�ستزرعة. 

العاليـــة  والتلـــوث والحـــرارة  التلف  مـــن  بعنايــة لحمايتها  المنتجات  نقل  يتم  �أن   -  ٤

والرطوبة بح�سب الموا�صفات والا�شتراطات المعمول بها.

المــادة ) ٢٤ (

يجب على المرخ�ص له و�ضع البطاقة التعريفـية على المنتج وفقا للآآتي:

١ - الالتزام بال�ضوابط والا�شتراطات التي تحددها الجهات المخت�صة.

٢ - �أن يتطابق ا�سم المنتج مع �أو�صافه، وخوا�صه الكيميائية وفق ت�صنيـــف منتجـــات 

م�سحوق وزيت ال�سمك الوارد فـي الملحق رقم )3( المرفق بهذه اللائحة.

٣ - كتابة تاريخ الإإنتاج والانتهاء وفترة ال�صلاحية بطريقة وا�ضحة وغير قابلة للإإزالة.

٤ - تحديد نوع ا�ستهلاك المنتج )�آدمي / حيواني / �أخرى(.

الفــ�صل ال�سابــع

ال�شروط وال�ضوابط الخا�صة بالانبعاثات 

ومعالجــة الميـــاه وحاويـــات تجميــع النفايـــات

المــادة ) ٢٥ (

يجب على المرخ�ص له تركيب مرافق ومعدات و�أجهزة معالجة مياه ال�صرف ال�صحي والمياه 

الناتجة عن عملية الت�صنيع وطرد وتقليل الروائح والأأدخنة المنبعثة وال�ضو�ضاء والمخلفات 

ال�صلبة فـي �أثناء عملية الت�صنيع والناتجة عنها وفقا لما تحدده جهات الاخت�صا�ص. 

المــادة ) ٢٦ (

يجب على المرخ�ص له الالتزام ب�شروط و�ضوابط الانبعاثات الهوائية الآآتية:

١ - القواعــــد والأأنظمـــة الخا�صـــة للتحكــم فـي ملوثات الهواء المعمول بها لدى جهات 

الاخت�صا�ص. 



الجريدة الر�سمية العدد )1522(

٢ - اتخاذ التدابير الوقائية اللازمة للحد من انبعاث الروائح.

من  وغيرها  البيولوجية  والمر�شحات  الحم�ضية،  الكا�شطات  وا�ستخدام  تركيب   -  ٣

التقنيات المعتمدة للحد من الروائح المنبعثة من عملية الت�صنيع. 

المــادة ) ٢٧ (

يجب على المرخ�ص له الالتزام ب�شروط و�ضوابط معالجة المياه الآآتية:

وال�سائلة  ال�صلبة  النفايات  من  والتخل�ص  للتعامل  الخا�صة  والأأنظمة  القواعد   -  ١

المعمول بها لدى جهات الاخت�صا�ص.

٢ - تركيـــب وحـــدة متكاملـــة لمعالجــة الميــاه الناتجة من عملية الت�صنيع بما يتنا�سب 

مع حجم �إنتاج وت�شغيل الم�صنع.

٣ - توفـير �شبكة داخلية للتخل�ص من المياه الناتجة من عمليات الت�صنيع.

٤ - تزويد خطوط ال�صرف بمر�شحات للتخل�ص من الف�ضلات ال�صلبة قبل ت�صريف 

المياه �إلى ال�شبكة العمومية لل�صرف.

�إنتاج  �أ�سمنتي غير منفذ ومانع للت�سرب يتنا�سب مع حجم  �أر�ضي  ٥ - توفـير خزان 

وت�شغيل الم�صنع، وف�صله عن خزان ال�صرف ال�صحي. 

المــادة ) ٢٨ (

يجب على المرخ�ص له توفـير حاويات نفايات م�صنعة من مواد غير منفذة لل�سوائل ومانعة 

�أو تكون من النوع الذي ي�ستعمل لمرة واحدة، وتلتزم بتوفـير العدد المنا�سب من  للت�سرب 

حاويات النفايات للمواد غير ال�صالحة للا�ستخدام، على �أن تكون هذه الحاويات محكمة 

القفل وذاتية الإإغلاق بحيث تمنع و�صول الح�شرات والقوار�ض لما بداخلها من نفايات.  

الف�صــل الثامــن

الرقابــة والتفتيــ�ش

المــادة ) ٢٩ (

بهدف  دوري  ب�شكل  والمن��شأة  له  المرخ�ص  وفحـــ�ص  مراقبــة  المخت�صـــة  ال�سلـــطة  تتولـــى 

الت�أكــد مـــن التزامهمـــا ب�أحـــكام هذه اللائحة، ولها فـي �سبيل ذلك ممار�سة الاخت�صا�صات 

وال�صلاحيات الآآتية: 
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١ - الت�أكد من التزام المرخ�ص له بالطاقة الإإنتاجية المرخ�ص فـيها والكميات المنتجة 

من كل وحدة.

ال�سمك، ومياه  بتحليل عينات من م�سحوق وزيت  تقوم  التي  المختبرات  ٢ - تحديد 

ال�شرب والمواد الم�ضافة والتحاليل الأأخرى.

٣ - الت�أكد من �صلاحية وجودة م�سحوق وزيت ال�سمك وذلك ب�إجراء التحاليل اللازمة 

على العينات لمعرفة مدى مطابقتها للموا�صفات وال�شروط المعتمدة.

تقرير  فـي  الواردة  للملاحظات  طبقا  �أو�ضاعهما  بتعديل  التزامهما  من  الت�أكد   -  ٤

المراقب.

المــادة ) ٣٠ (

بال�شروط  التزامهما  للت�أكد من  والمن�شــ�أة  له  المرخــ�ص  وتفتــي�ش  المراقــب مراقبــة  يتولــى 

وال�ضوابط المعتمدة، وله فـي �سبيل ذلك الآآتي:

١ - دخــول وتفتي�ش المرخ�ص له والمن��شأة للت�أكد من مطابقتهما لل�شروط الواردة فـي 

التفتي�ش  بعمليات  الخا�صة  التقارير  و�إعداد  المعتمدة،  والأأنظمة  اللائحــــة  هـــذه 

ومتابعة الإإجراءات الت�صحيحية. 

٢ - القيام بالفح�ص الظاهري للمواد الأأولية ومنتجات م�سحوق وزيت ال�سمك والحجز 

على الفا�سد منها لدى المن��شأة على نفقة المرخ�ص له، و�إخطار الجهات المخت�صة 

للت�صرف فـيها بالطريقة التي تراها منا�سبة وفقا للقواعد المطبقة فـي هذا ال��شأن. 

٣ - �أخذ العينات اللازمة من م�سحوق وزيت ال�سمك، للت�أكد من مطابقتها للموا�صفات 

القيا�سية، ويمكن �أخذ عينات من المنتجات الم�شكوك فـي �سلامتها، والحجز عليها 

م�ؤقتا على نفقة المرخ�ص له، بغر�ض �إجراء الفحو�صات المخبرية اللازمة، و�إبلاغ 

المرخ�ص له بنتيجة الفحو�صات والإإجراءات الواجب ت�صحيحها ومتابعتها. 

جهات  لدى  بها  المعمول  والموا�صفــات  لل�شــروط  المطابقــة  غـــير  المنتجــات  �إعـــدام   -  ٤

اللازمة  الإإجراءات  اتخاذ  الاخت�صا�ص  وجهات  المخت�صة  ولل�سلطة  الاخت�صا�ص، 

لإإزالة المخالفة على نفقة المخالف مع �إلزامه بالتعوي�ض �إذا كان هناك مقت�ضى.  
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٥ - رفع التو�صية لل�سلطة المخت�صة ب�إيقاف ن�شاط المرخ�ص له �أو �سحب �شهادة �ضبط 

الجودة ب�صفة م�ؤقتة.

الم�ستخدمة  المنتجات والمعدات والأأدوات  ٦ - تحرير محا�ضر المخالفات والحجز على 

فـي المخالفة.

 )HACCP( ٧ - الت�أكد من تطبيق نظام تحليل المخاطر والتحكم فـي النقاط الحرجة

�أو �أي نظام �آخر تعتمده ال�سلطة المخت�صة �أو جهات الاخت�صا�ص.

٨ - الت�أكـــد مـــن تثبيـــت البطاقــة التعريفـيـــة بالبيانات على منتجات م�سحوق وزيت 

ال�سمك.

الف�صــل التا�ســع

الجــزاءات الإإداريــة

المــادة ) ٣١ (

مع عدم الإإخلال ب�أي عقوبة �أ�شد من�صو�ص عليها فـي قانون الثروة المائية الحية ولائحته 

التنفـيذية والقوانين واللوائح الأأخرى المعمول بها، يجوز توقيع الجزاءات الإإدارية الآآتية 

على المخالفـين لأأحكام هذه اللائحة:

١ - الإإنذار.

�إدارية مقدارها )500( خم�سمائة ريال عماني عن كل يوم، وبحد  ٢ - فر�ض غرامة 

تكرار  حال  فـي  الغرامة  وت�ضاعف  عماني،  ريال  �ألف  خم�سين   )50000( �أق�صى 

المخالفة.

٣ - وقف الن�شاط لمدة لا تتجاوز )180( مائة وثمانين يوما، مع �إلزام المخالف بت�صحيح 

المخالفة و�إزالة الآآثار المترتبة عليها.

٤ - �إلغاء الترخي�ص.
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الملحـــق رقــم ) ١ (
الر�ســــوم

مقدار الر�سم عن ال�سنة الأأولى والثانية 
)بالريال العماني(

ي�ضاف 
فـي ال�سنة الثالثة 
)بالريال العماني(

نوع 
الر�سم

�إ�صدار 
الترخي�ص

 �أو تجديده 
)لكل عام(

مقابل ح�صة المواد الأأولية الم�ستخدمة
مقابل المنتجات 

الم�صدرة
)لكل طن من 

المنتجات الم�صدرة(

الح�صة 
المحددة لل�شركة 

من الأأ�سماك

الر�سم 
بالريال العماني

)لكل طن 
من الأأ�سماك(

المبلــغ
 )1500(

�ألف وخم�سمائة                     

 )30000(

ثلاثون �ألف طن

 �أو �أقل لكل عام

 )5(

خم�سة

 )3(

ثلاثة لم�سحوق ال�سمك

�أكثر من )30000( 

ثلاثين �ألف طن 

لكل عام

 )10(

ع�شرة

 )3(

ثلاثة لزيت ال�سمك

يتـــم فـــر�ض الر�ســـوم ب�شكـــل تدريجـــي، بحيــث تفــر�ض فـي ال�سنة الأأولى والثانية من تطبيق 

اللائحة ر�سوم على �إ�صدار الترخي�ص، بالإإ�ضافة �إلى ر�سم يح�صل مقابل ح�صة المرخ�ص له 

من المواد الأأولية من الأأ�سماك، ثم ت�ضاف �إليها فـي ال�سنة الثالثة ر�سوم المنتجات الم�صدرة.
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الملحـــق رقــم ) ٢ (
ا�شتراطات زيت ال�سمك المخ�ص�ص للا�ستهلاك الآآدمي

١ - اللوازم العامة:
�أن تتوافق جودة و�سلامة المواد الأأولية مع ا�شتراطات ومعايير لائحة �ضبط  يجب 

جودة الأأ�سماك.

:)TVB-N( ٢ - �إجمالي النيتروجين المتطاير
يجب �ألا يزيد �إجمالي النيتروجين المتطاير )TVB-N( على الحد الأأق�صى الم�سموح به 

)60( مليجراما، نيتروجين فـي كل )100( جرام.

 )Furans( والفورونــات )Dioxins( ٣ - الحـــد الأأق�صـــى لإإجمالـــي الديوك�سينـــات
فـي زيت ال�سمك الخام )1(:

يجب �ألا يزيد الحد الأأق�صى لإإجمالي مركبات الديوك�سينات و�شبيهات الديوك�سينات 

من مركبات الـ PCBs فـي زيت ال�سمك، و�ألا يزيد على الم�ستويات المعمول بها والمحددة 

من قبل الأأ�سواق الم�صدر �إليها.

الـــ�سام  المكافــئ  م�ستـــوى  المركبــات  هــذه  تتجـــاوز  �ألا  يجـــب  الأأحـــوال،  جميـــع  وفــــي 

)WHOTEQ/kg bw( من جرعة الا�ستهلاك المقبولة �أ�سبوعيا )TWI( المعتمدة من قبل 

منظمة ال�صحة العالمية )WHO(، ولا تتجاوز الحدود الق�صوى المحددة فـي الجدول �أدناه:

)1( )COMMISSION REGULATION (EU) No 1259/2011         

الحدود الق�صوى

المادة الغذائية
�إجمالي 

الديوك�سينات
  (WHOPCDD/
F-TEQ) )32(

�إجمالي الديوك�سينات 
و�شبيهة 

الديوك�سينات 
من مركبات

PCBs الـ 

(WHOPCDD/
 F-PCB-TEQ) (32)

�إجمالي مركبات
PCB28,

  PCB52,
 PCB101,
 PCB138,
PCB153

 and PCB180
  (ICES – 6) )32(

 ١٫٧٥ بيكوجرام

 لكل جرام 

من الدهون

6 بيكوجرامات

 لكل جرام 

من الدهون

   200 نانوجرام 

لكل جرام 

من الدهون

الزيوت البحرية 

)زيت ج�سم 

ال�سمك، زيت كبد 

ال�سمك، وزيوت 

الأأنواع البحرية 

الأأخرى المخ�ص�صة 

للا�ستهلاك الآآدمي(
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٤ - ت�صفـية زيت ال�سمك الخام:

وجهات  المخت�صة  ال�سلطة  تحدده  ما  وفق  الإإ�ضافـية  اللازمة  الخطوات  اتباع  يجب 

الاخت�صا�ص لت�صفـية زيت ال�سمك الخام قبل �أن يتم تخ�صي�صه للا�ستهلاك الآآدمي 

المبا�شر. 

 :)HACCP( ٥ - نظام تحليل المخاطر والتحكم فـي النقاط الحرجة

 )HACCP( يجب �أن يتم تطبيق نظام تحليل المخاطر والتحكم فـي النقاط الحرجة

على �أي منتج معالج مخ�ص�ص للا�ستهلاك الآآدمي المبا�شر.

٦ - برنامج التنظيف:

والمرافق  المراحل  بح�سب  التنظيف  لعمليات  برنامج  تحديد  له  المرخ�ص  على  يجب 

المختلفة فـي المن��شأة. 

٧ - عدم تلوث عملية ا�ستخلا�ص زيت ال�سمك:

يجب �أن يتم ا�ستخلا�ص زيت ال�سمك فـي نظام مغلق ومعزول، بدءا من �أجهزة الطرد 

المركزي �إلى �صهريج التخزين، دون تعر�ضه لعوامل وعنا�صر خارجية، لتجنب تلوثه 

بمركبات غير مرغوبة تجعله غير متوافق مع المعايير المعتمدة.

٨ - �صهريج تخزين زيت ال�سمك: 

يجب �أن يخزن زيت ال�سمك فـي �صهاريج مخ�ص�صة للا�ستهلاك الآآدمي فقط.

٩ - العملاء الراغبون فـي مكونات معينة من زيت ال�سمك:

يمكن للعملاء الراغبين فـي مكون معين من زيت ال�سمــك، تحديد المكـــون المرغـــوب 

�أن  �شهادة تبين  �أو الح�صول على   ،٣ الأأوميجا  Totox، ودهون  فـي ذلك م�ستوى  بما 

الزيت ي�أتي من م�صدر م�ستدام.
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الملحــق رقــم ) 3 (

ت�صنيف منتجات م�سحوق وزيت ال�سمك

1 - ت�صنيف م�ستويات الجودة لمنتجات م�سحوق ال�سمك:

بروتين )%(الم�ستـــوى

النيتروجين 
المتطاير 

 *)TVBN)
**)mg(

الرطوبة )%(
اله�ستامين 
***)ppm(

�أقل من 6250 - 10�أقل من  100�أعلى من 67درجة ممتازة

�أقل من 6500 - 10�أقل من 65120 - 67درجة �أولى

�أقل من 61000 - 10�أقل من 140�أقل من 65درجة ثانية

 يجب �ألا تتعدى ن�سبة النيترات فـي م�سحوق ال�سمك 60 جزءا فـي المليون 

 Total volatile base nitrogen = TVB-N *

milligram = mg **

part per million = ppm ***

2 - ت�صنيف م�ستويات الجودة لمنتجات زيت ال�سمك:

الم�ستــوى
الدهون المتعددة غير الم�شبعة

)%( EPA & DHA 

الأأحما�ض الدهنية الحرة
)%( FFA

�أقل من 2�أعلى من 25درجة ممتازة

2 - 254 �أو �أقلعادية


